"Cote d'AZUF” -Secco-BruncH
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Unsere Chefkbche kochen am
liebsten franzésisches Essen.
Alles was die Cbéte d Azur an
Kiche bietet, haben sie in ihr
Herz geschlossen...

N KICUSTV.EEREINEMED RINKSVONTDERTBAR
Kir Royal sowie eine Flasche
Roséwein ab einer 4-Personen-Buchung

ANNIHREMMINSICHINFEINIDENSOIE
Ofenfrisches Baguette | Rilettecreme | Paprikacreme
ein Glas Orangensaft

FOT0 O0ONUHRETERUHSTUCKSBUFFET
Mini-WeiBwdUrste | Schinken-RUhrei | gerducherter Lachs| Semmeln | Brezen
Croissants | Salami | Bierschinken | Mortadella | Marmelade | Butter
Nutella | Honig | Frischkase | Cornflakes | Obstsalat von frischen Frichten

FOS4 5N UHRS WI/IORSPEISENBUFFEET
Jakobsmuscheln mit Orangen-Fenchelsalat
Gebackener Mozzarella mit Zucchini-Tomatensalat
Eingelegtes GemuUse: Paprika, Aubergine, Zucchini, Austernpilze
Salade Nicoise
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B4 08U HRESHAUPTSPEISENBUFFET
Coqg au Vin: Huhn in Rotwein gegart mit Silberzwiebeln
Gegrillte Calamari & Shrimps in Krduter-Olivendl und Rucolagraupen
Gebratene Schweinefiletmedallions in Tomatenkruste mit Polenta
Franz&sisches Ratatouillegemuse auf Tagliatelle

284 08U H RS ESSERTBUFEEET
Creme-brulée mit Orange | Kirsch-Clafoutis
Zitronensorbet mit frischen Beeren | Lavendelparfait
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