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"Frankre i ch“"Frankre i ch“  -Secco-Brunch-Secco-Brunch

A n  I h r e m  T i s c h  f i n d e n  S i eA n  I h r e m  T i s c h  f i n d e n  S i e
Ofenfr isches Baguette | Ri lettecreme | PaprikacremeOfenfr isches Baguette | Ri lettecreme | Paprikacreme

ein Glas Orangensaftein Glas Orangensaft

1 0 . 0 0  U h r :  F r ü h s t ü c k s b u f f e t1 0 . 0 0  U h r :  F r ü h s t ü c k s b u f f e t

Mini-Weißwürste | Schinken-Rührei  | geräucherter Lachs| Semmeln Brezen Mini-Weißwürste | Schinken-Rührei  | geräucherter Lachs| Semmeln Brezen | | 
Croissants | Salami | Bierschinken | Mortadel la | Marmelade | Croissants | Salami | Bierschinken | Mortadel la | Marmelade | 

Butter Butter | | Nutel la | Honig | Fr ischkäse | Cornf lakes |Nutel la | Honig | Fr ischkäse | Cornf lakes |
Obstsalat von fr i schen FrüchtenObstsalat von fr i schen Früchten

1 0 . 4 5  U h r :  V o r s p e i s e n b u f f e t1 0 . 4 5  U h r :  V o r s p e i s e n b u f f e t

Jakobsmuscheln mit  Orangen-FenchelsalatJakobsmuscheln mit  Orangen-Fenchelsalat
Gebackener Mozzarel la mit  Zucchini-TomatensalatGebackener Mozzarel la mit  Zucchini-Tomatensalat

Eingelegtes Gemüse: Papr ika, Aubergine, Zucchini ,  Austernpi lzeEingelegtes Gemüse: Papr ika, Aubergine, Zucchini ,  Austernpi lze
Medai l lons von der Lotte mit  Ol ivenvinaigretteMedai l lons von der Lotte mit  Ol ivenvinaigrette  

Quiche LorraineQuiche Lorraine

1 1 . 4 5  U h r :  H au  p t s p e i s e n b u f f e t1 1 . 4 5  U h r :  H au  p t s p e i s e n b u f f e t

Roti  de porc: Gebratene Schweinemedai l lons mit  Ol ivensauce & PolentaRoti  de porc: Gebratene Schweinemedai l lons mit  Ol ivensauce & Polenta
Gegri l l te Calamari  & Shr imps in Kräuter-Ol ivenöl und RucolagraupenGegri l l te Calamari  & Shr imps in Kräuter-Ol ivenöl und Rucolagraupen

Ente à l ‘orange mit Grat in dauphinoisEnte à l ‘orange mit Grat in dauphinois
Bayer ische GemüselasagneBayer ische Gemüselasagne

1 2 . 4 51 2 . 4 5  U h r :  D e s s e r t b u f f e t U h r :  D e s s e r t b u f f e t

Creme-brulée mit Orange | Creme-brulée mit Orange | Z i t ronentarte mit  f r i schen BeerenZit ronentarte mit  f r i schen Beeren
Kirsch-Clafout is  | LavendelparfaitKi rsch-Clafout is  | Lavendelparfait

Sonntag,  23 .  August 2026Sonntag,  23 .  August 2026

Unsere Chefköche mögen am Unsere Chefköche mögen am 
l iebsten französisches Essen. l iebsten französisches Essen. 
Al les was Frankreich an Küche Al les was Frankreich an Küche 
bietet,  haben s ie in ihr  Herz bietet,  haben s ie in ihr  Herz 
geschlossen.. .geschlossen.. .

i n k l u s iv  e  e i n e m  D r i n k  v o n  d e r  B a ri n k l u s iv  e  e i n e m  D r i n k  v o n  d e r  B a r
Kir  Royal sowie eine F lasche Ki r  Royal sowie eine F lasche 

Roséwein ab einer 4 Personen BuchungRoséwein ab einer 4 Personen Buchung


